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del Raccollo

UNA BIRRA 100% ITALIANA
BRASSATA CON LUPPOLO FRESCO
APPENA RACCOLTO (wET Hop)

Il raccolto del luppolo &, da sempre, un momento molto importante per il
Mastro Birraio che, dopo un anno di attesa, pud donare i nuovi fiori
di luppolo appena raccolti ad una birra unica e speciale.

La Wet Hop infatti & 'unica vera birra stagionale, perché il Mastro Birraio

ha a disposizione i fiori del luppolo appena raccolti solo una volta I'anno e per
poche ore. Il fiore del luppolo, infatti, si sviluppa e matura esattamente come
un frutto e verso la fine di agosto & pronto per la raccolta.

Cio rende la "Amarcord del Raccolto" unica anche in senso assoluto, perché
il luppolo che verra utilizzato sara sempre diverso a seconda dell’annata!

Per catturare la vera essenza dei fiori di luppolo appena raccolti il nostro Mastro
Birraio Andrea Pausler deve iniziare la cotta della "Amarcord del Raccolto"
entro pochissime ore dalla raccolta (tra le 4 e le 8).

L'""Amarcord del Raccolto" restituisce alla birra le proprie origini agricole,
tessendo un filo diretto dal campo coltivato al birrificio,

andando a sviluppare un concetto di terroir che fino

a soli pochi anni fa era di esclusivo appannaggio

del mondo del vino.

Dalla Pianta alla Pinta. WLQ
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BIRRA BRASSATA CON LUPPOLO FRESCO IN FIORE
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Birra Amarcord Rimini, Italy www.birraamarcord.it #birraamarcord o



