AMARCORD PER LA TERRA

Anche la sostenibilita, come la qualita, richiede

un impegno quotidiano per tradursi in valore.

Gli obiettivi che ci siamo posti e le azioni che abbiamo
perseguito, oggi ci permettono di parlare di birre
prodotte con un bilancio energetico a zero emissioni.
Gia da qualche anno utilizziamo esclusivamente
energia elettrica da fonti rinnovabili certificate:
gran parte dell’energia proviene dall'impianto
fotovoltaico installato sul tetto del birrificio nel 2010
e potenziato nel 2024, mentre la quota restante viene
acquistata da partner certificati.

Oltre a questo il 100% della CO2 emessa durante
il ciclo produttivo viene compensata attraverso
l'acquisto di crediti che finanziano progetti
di sostenibilita in tutto il mondo.

La selezione dei fornitori, delle materie prime,
I'attenzione agli sprechi ma anche verso un’economia
sempre piu circolare sono una priorita che ci proietta
verso un futuro sempre piu sostenibile.

Birra AmarcordRimini, Italy www.birraamarcord.it #birraamarcord o
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LAGER CHIARA

ALCOL 5.2 COLORE10
PLATO11.9 AMARO 19

ALCOL 4.5 COLORE7
PLATO T AMARO 35

ALCOL 6.5 COLORE 15
PLATO 15 AMARO 27

ALCOL 6.5 COLORE 43
PLATO 15 AMARO 27

ALCOL9.0 COLORE 25
PLATO 19 AMARO 22.5

ALCOL 4.9 COLORE 6
PLATO11.5S AMARO 11

ALCOL 6 COLORE 16
PLATO 13.5 AMARO 54

ALCOL 5.2 COLORE 10
PLATO11.9 AMARO 19

Chiara, 100% malto d'orzo, dal
colore dorato e bella schiuma
candida. Un perfetto equilibrio fra
note floreali e fragranti di luppolo,
di malto e miele. E la pit desidera-
ta, di facile approccio e grande
soddisfazione, gusto ben bilanciato
e pulito, invoglia subito il secondo
SOrso.

Abbinamenti: Perfetta per 'aperiti-
Vo, ideale in qualsiasi momento
della giornata. Pizze delicate, carni
bianche, affettati e formaggi
freschi o di media stagionatura.

b d

Formati

33cl|50cl|1lt
2It|3 It | Fusto 20 - 30 Lt

Grazie alla lunga fermentazione a
bassa temperatura, alla matura-
zione a freddo, questa birra offre
un profilo aromatico fine e
complesso, con un gusto pulito e
rinfrescante. Leggera e dissetan-
te, conquista per la sua qualita e
sorprende per la versatilita.

Abbinamenti: Perfetta per 'aperi-
tivo con salumi e formaggi erbori-
nati, si abbina a piatti leggeri,
vegetariani o di pesce, formaggi
freschi e carni bianche. Ottima
anche con piatti speziati della
cucina asiatica o messicana.

bd

Formati

33cl|50cl
Fusto 30 Lt

Chiara, rassicurante e familiare,
dal colore oro antico e schiuma
persistente. Le calde sensazioni
di malto sono ben equilibrate da
note fresche, grazie all'impiego
di luppoli aromatici in dry
hopping. Corpo pieno, intenso e
pulito, piacevole amaro che le
dona grande beva.

Abbinamenti: Pizze saporite, con
friarielli o carciofi. Primi piatti o
frittura a base di verdure, salumie
formaggi di media stagionatura.

Formati

33cl|50cl
Fusto 20 Lt

Rossa, furba, voluttuosa e
intrigante, dai riflessi ramati intensi
e bella schiuma pannosa. Corpo
pieno e strutturato. La ricca
miscela di luppoli e malti speciali
dona al palato sensazioni di miele,
frutta secca e candita, equilibrate
dal gradevole amaro finale.

Abbinamenti: Primi piatti con
sughi gustosi, rossi o di carne. Su
tutti, tagliatelle al ragu. Affettati
o formaggi di media stagionatu-
ra, carni alla griglia.

Formati

33cl|50cl
Fusto 20 Lt

Ambrata, generosa, dai riflessi
color bronzo. Grande intensita
aromatica: al naso note di frutta
secca e candita, leggermente
speziata. Il corpo € di grande
morbidezza ed eleganza. Sentori
di malto, caramello e Iluppolo,
ottimamente bilanciati. Una birra
che certamente lascia il segno.

Abbinamenti: Carni rosse, arrosti e
selvaggina, formaggi e affettati
molto stagionati, zuppe di legumi,

dolci fatti in casa, creme e cioccolato.

Formati

33cl|50cl
Fusto 20 Lt

Bianca, non filtrata, originale e
fresca. Coriandolo, bucce di arancia
amara provenienti dal Sud lItalia e
un dry hopping con luppolo citra
regalano un bouquet straordina-
rio: lime, melone, pompelmo,
passion fruit e note speziate e
agrumate in bocca si trasformano
in aromi freschi, intensi e inimitabili.

Abbinamenti: |deale per l'aperiti-
vo. Carni bianche, pesce, crostacei,
fritture anche di verdura. Formag-
gi freschi o di media stagionatura,
pasticceria secca o dolci con
marmellate.

Formati

33cl|50cl
Fusto 20 Lt

IPA, dorata brillante con schiuma
bianca, fine e persistente. Carat-
terizzata da importanti note
agrumate e tropicali, un delicato
floreale ed erbaceo si affianca alla
resina. Un bel bouquet frutto del
generoso dry hopping. Buona e
rotonda l'amarezza, delicata la
componente maltata.

Abbinamenti: Cibi
saporiti, hamburger e fritture,
formaggi erborinati e anche
stagionati. Ofttima con pesce,
selvaggina, piatti speziati e della
cucina orientale.

Formati

33cl|50cl
Fusto 20 Lt

gustosi e

Puro malto da orzo coltivato nelle
fertili terre di Puglia e Basilicata,
acqua cristallina dellAppennino
e luppoloin fiore. Viene birrificata
con gli ingredienti della tradizio-
ne e successivamente deglutina-
ta attraverso I'uso di enzimi naturali
in fermentazione e in maturazio-
ne a freddo.

Abbinamenti: Birra perfetta per
essere gustata da sola, cosi come per
accompagnare a tutto pasto. Una
vera lager, dal gusto intenso e ricono-
scibile, che si sposa alla perfezione
con una mMoltitudine di proposte
culinarie. Adatta a tutti,non solo a chi
ha intolleranze al glutine.

Formati

33cl
Fusto 20 Lt



